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Croissant nature et aux amandes maison,
muffin, chocolatine, assortiment de pains et bamques R * '

&g

Table des maraichers

Variété de salades maison, filet de saumon cuit,
saumon fumé de notre boucanier, asperges au vinaigre balsamlque
champignons marinés, crudités et trempette
fromages du terroir uebecots plateau de tomates et feta
carpaccio de betterave et fromage de chevre
gourmande de crevettes, rillette de porc, mousse de foie de volaille,
céviché de crevettes et pétoncles.
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Station de découpage en salle
Méchout d’agneau, fesse de Jambon maison mariné a la Bolduc et fumé
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Coin déjeuner
CEuf bénédictine, ceufs brouillés, crépes au beurre a lérable,
feves au lard, bacon, saucisse, pomme de terre au gras de canard,
omelette préparée en salle.
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Plats chaud

Saucisse de gibier et son caramel de « U blonde » tourtiére de canard
ragout de pattes de cochon, pates du chef,
ragotut de poulet aux épices de chez nous,
péche du moment, jardiniére de légumes de saison
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Assortiment de desserts

Tarte aux ceufs, brownies, salade de fruits,
tarte au sucre, assortiment de gdteaux.

30.00%

Prix par personne, taxes et service en Sus
Enfants : O a 4 ans gratuit — 5 a 12 ans 15%

« Certains plats peuvent étre remplacés en cour de service. »




