
Tourisme et gastronomie

Saint-Tropez 
ça se mérite!

Par Huguette Béraud et Thierry Debeur
Photos ©2016 Debeur
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«Saint-Tropez, ça se mérite!», nous
lance pour toute excuse Claude Ma-
niscalco, directeur de Tourisme Saint-
Tropez, après avoir manqué deux autres
rendez-vous avec nous, auxquels nous
nous étions rendus, pour rien. «Figurer
dans le Guide Debeur, ça se mérite aus-
si», lui répondis-je. Nous n’avons pas
très bien saisi tout de suite l’esprit des
Tropéziens. Apparemment très indé-
pendants, ils vivent en circuit fermé où
l’étranger doit faire preuve de beaucoup
de ténacité pour s’intégrer. Mais, avec le
temps… tout se bonifie.

Heureusement, nous avons eu la chance
de rencontrer des personnages passion-
nés, amoureux de leur ville et de son his-
toire. Tout d’abord monsieur le maire,
Jean-Pierre Tuveri, qui offre une lar-
ge vision de Saint-Tropez, tenant comp-
te de son intégration dans l’évolution du
tourisme et de la protection de sa cul-
ture. Ainsi que madame Simone Duck-
stein, propriétaire de l’hôtel La Pon-
che, un des lieux mythiques de Saint-
Tropez. Nous avons aussi rencontré
Stéphane Personeni, directeur géné-
ral de l’hôtel Byblos, ainsi que Olivier
Valentin, directeur de l’hôtel le Mas de
Chastelas, des gens soucieux de la qua-
lité de l’offre gastronomique et hôtelière
de Saint-Tropez et de sa région.

C’est sans compter les vignerons, ces
gens de la terre, passionnés et sincères,
qui portent, au-delà de leur région, un
message de convivialité et de plaisir.

Découvrons donc cette cité, pas à pas,
au vrai sens du terme puisque nous
avons commencé par une visite à pied.
Mais rencontrons d’abord son maire,
Jean-Pierre Tuveri.

Vue générale de Saint-Tropez et de son port, prise de la Citadelle (Photo Debeur)
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https://www.youtube.com/watch?v=5Ah537HIKAk&feature=youtu.be
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Entrevue avec
Jean-Pierre Tuveri,

maire de Saint-Tropez

Thierry Debeur: Comment Saint-
Tropez a-t-il su résister au touris-
me de masse, notamment avec le
jet-set qui a fait sa réputation?

Jean-Pierre Tuveri: Il a fallu nous
adapter à l’évolution moderne du tou-
risme de masse pour préserver juste-
ment l’âme de Saint-Tropez, l’adapta-
tion étant une des conditions de la sur-
vie. Les Tropéziens sont très attachés à
leur ville et à leurs traditions. Il y a d’ail-
leurs un conservateur en titre des tradi-
tions, le cépoun, et des manifestations
culturelles appelées les bravades. C’est
une manifestation militaro-religieuse, pa-

tronale et votive, qui retrace depuis
1558 ce vaillant passé de la ville, que les
Tropéziens célèbrent avec une très
grande foi, car ils sont très attachés à
leur cité et à leur saint patron, saint
Tropez.

TD: Autre aspect culturel, parlez-
moi de la tradition culinaire tropé-
zienne?

JPT: La gastronomie tropézienne s’est
forgée à partir des influences méditerra-
néennes, notamment italiennes et pro-
vençales. Durant l’entre-deux-guerres et
après la Deuxième Guerre mondiale,
des établissements ont contribué à dé-
velopper cette tradition culinaire tropé-
zienne. Aujourd’hui celle-ci s’est diversi-
fiée, car nous avons la chance d’avoir un
certain nombre d’établissements de qua-
lité sur la presqu’île et notamment à la
commune de Saint-Tropez, dirigés par
des chefs qui enrichissent l’offre culinaire
tropézienne.

TD: Pouvez-vous me citer quelques
spécialités tropéziennes?

JPT: Parmi les recettes populaires, on
retrouve la tarte tropézienne, les petits
farcis ou la bouillabaisse qui est issue
d’une longue tradition et diffère de la
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https://www.youtube.com/watch?v=PjhB3m7UzFo&feature=youtu.be
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bouillabaisse marseillaise par exemple.
On peut considérer que la bouillabaisse
est un plat typiquement tropézien!

SAINT-TROPEZ

Aujourd’hui port de plaisance et desti-
nation touristique, la ville de Saint-Tro-
pez est située sur une presqu’île, plantée
de nombreux vignobles, découpée de
plusieurs caps sur la mer dont les plus
connus sont Camarat, Tayat et Lardier.
Plusieurs petites routes la sillonnent,
constituant des lieux de promenades pit-
toresques à travers de charmants villages
comme Ramatuelle et Gassin, pour les-
quels une halte s’impose.

Saint-Tropez fut d’abord lieu de retraite
des artistes de toutes disciplines. Ce vil-
lage est vite devenu un lieu de tourisme
trépidant, attirant tout le jet-set français,
italien, américain ainsi que de nombreux
curieux avides de le côtoyer. Les ter-
rasses se sont multipliées, les boutiques
ont poussé, le port s’est rempli de yachts
luxueux. Aujourd’hui le charme opère
encore!

Excursions

Les deux premières choses à faire
en arrivant:

La visite guidée, faite à pied en dé-
ambulant dans les ruelles de la
ville. On part de l’Office du tourisme
sur le port, à côté de Sénéquier. En com-

pagnie d’un guide, on se plonge dans
une jolie balade à la fois historique et cul-
turelle de la ville médiévale.

La balade en mer montre un aspect
de Saint-Tropez très différent. Une
vue globale, en dehors des murs, fait dé-
couvrir la ville fermée sur les possibilités
d’attaques extérieures des époques an-
ciennes. Un joli coup d’œil! Vaut mieux
les départs du matin pour bénéficier de
l’orientation du soleil qui permet de plus
belles photos. Après avoir quitté la ville
en bateau, on longe la côte et on dé-
couvre des propriétés appartenant à des
gens célèbres comme Brigitte Bardot,
le roi de Suède, la famille Hilton, le
groupe BMH, Dior, Louis Vuitton ou

Saint-Tropez vue de la mer (Photo prise à bord du Brigantin II)
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https://www.youtube.com/watch?v=zqzF2pJFeq4&feature=youtu.be


louées à Sylvester Stallone, Georges
Clooney, etc.

Nous avons choisi Croisières Brigan-
tin II. Le père, Jean-Pierre Vasse,
possédait un chantier naval dans les an-
nées 1960 et proposait des excursions
aux touristes. Compte-tenu que son
épouse travaillait chez Brigitte Bardot et
que lui-même s’occupait de l’entretien
des bateaux de gens célèbres, on lui de-
mandait souvent des renseignements à
leur sujet. Cela lui a donné l’idée de
créer ce type d’excursion sur le jetset.
Une entreprise reprise par son fils Sté-
phane et son équipe. Une très belle
aventure émaillée de commentaires et
anecdotes.

Le Sentier des douaniers est une
promenade pédestre de 30 km. Il part
du bout du port de Saint-Tropez, au pied
d’une des quatre tours d’angle de l’an-
cienne enceinte. On apporte un pique-
nique.

Quelques bonnes tables

Restaurant La Ponche
Hôtel La Ponche
3, rue des Remparts, Saint-Tropez
06 08 92 68 65 | www.laponche.com
Autrefois petit port de pêche situé à l’ar-
rière du port de villégiature de la ville de
Saint-Tropez, au pied de la Citadelle, La

Ponche est un quartier du vieux village
qui a vu se dérouler une partie de son
histoire. Mais c’est aussi un petit bar,
créé par Marguerite Armando, la
mère de la propriétaire actuelle, Si-
mone Duckstein. Un lieu où les pê-
cheurs venaient se reposer, boire un
pastis ou un verre de vin. Au fil des ans,
le Bar de La Ponche s’est transformé
en un petit bar-restaurant, puis en hôtel,
La Ponche, qui abrite une excellente
table dont la terrasse et les fenêtres s’ou-
vrent sur la mer Méditerranée. De nom-
breux personnages célèbres venaient s’y
défouler et même loger sur place com-
me Colette, Françoise Sagan, Ju-
liette Greco, Daniel Gélin, Anna-
bel, Gunter Sachs, Jack Nicholson,
Romy Schneider. Un second Saint-
Germain-des-Prés, à l’abri des folies de
la guerre. Le Club Saint-Germain, une
discothèque, y a même élu domicile à
l’instigation de Boris Vian.

On y a tourné des films avec Brigitte
Bardot. Celle-ci y séjourna de nom-
breuses fois avant d’acheter la fameuse
Madrague. Mais ce sont tout d’abord les
peintres et les poètes de l’époque qui
ont popularisé la ville et incité le jet-set à
y élire domicile durant les belles journées
d’été. Des personnages comme Si- G
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La Bravade et le buste de saint Tropez
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https://www.youtube.com/watch?v=a-LhRhJOCtk&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=cTii12D9Qlc&feature=youtu.be
http://www.laponche.com


gnac, Bonnard, Matisse, Picasso et
plus récemment Jacques Cordier l’ont
peinte sous tous ses angles.

Simone Duckstein, grande amoureuse
de sa ville, veille à perpétuer son histoire
et son rôle d’accueil institué par sa fa-
mille. Une dame charmante, accueil-
lante, distinguée et d’une grande simpli-
cité. Pour elle, le client est un ami, elle
veut ce qu’il y a de mieux pour lui et s’y
emploie avec ardeur. Elle a loué puis
acheté les maisons de village mi-
toyennes, agrandissant, rénovant, créant
des espaces intimes, des terrasses avec
des vues apaisantes, tout en conservant
le caractère provençal des murs.

Le restaurant La Ponche, c’est aus-
si une brillante cuisine provençale au-
thentique: petits farcis maison, papillons
de sardines marinées, soupe de poisson,
tarte au citron meringuée. Un lieu où un
personnel stylé, mais pas du tout guindé,
circule à pas feutrés à travers de petites
salles imprégnées du passage des gens
célèbres qui y ont mangé et qui y man-
gent encore.

Restaurant Rivea
Hôtel Byblos
20, av. Paul Signac, Saint-Tropez
04 94 56 68 00 | byblos.com
Un village dans la ville, à l’image du port
de Byblos, petites maisons et ruelles à
flanc de colline! On a tourné plusieurs
films ici aussi. Dans les années 1960, un
riche Libanais, Prosper Gay-Para, a fait
construire l’hôtel Byblos pour séduire
Brigitte Bardot, qui ne voulait pas se dé-
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Simone Duckstein, son chef Axel Guimiot et la di-
rectrice du restaurant La Ponche, Mélanie

Terrasse couverte de l’hôtel La Ponche installée
au même endroit qu’au temps du Bar de la Ponche

Vincent Maillard, chef du Rivea au Byblos
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https://www.youtube.com/watch?v=QB-qOiZMIr4
http://www.byblos.com


placer à l’étranger… Il allait chercher à
reproduire le Liban au cœur de Saint-
Tropez. Mais un grand amour destinait
plutôt la star à Gunter Sachs… Ce beau
bâtiment est devenu au fil du temps un
magnifique hôtel avec un grand restau-
rant. Vincent Maillard, le chef actuel,
a travaillé avec Alain Ducasse. Il fait
une cuisine délicieuse, recherchée, goû-
teuse, inventive, bien équilibrée dans les
saveurs et spectaculaire dans l’assiette.
Un lieu magique qu’on pourrait croire
guindé, mais qui, au contraire, grâce à
son directeur général Stéphane Per-
soneni, sait doser l’extrême convivialité
avec le bien-être du client-roi traité ici
comme s’il était chez lui. Après un apé-
ritif à la provençale, servi par le chef sur
un billot de bois en cuisine, nous avons
mangé un magnifique repas sur la ter-
rasse abritée par de grands arbres.

Sénéquier
Quai Jean Jaurès
Saint-Tropez
04 94 97 20 20
senequier.com

Ne pas manquer de passer
une heure ou deux à la terrasse

de Sénéquier sur le port, une autre ins-
titution à Saint-Tropez. «L’endroit pour
voir et être vu.» Les Sénéquier ont dé-
buté par l’ouverture d’une pâtisserie si-
tuée à l’arrière, à laquelle on accède en-
core aujourd’hui par la place aux Her-
bes. Elle s’est fait connaître surtout pour
son fameux nougat, un incontournable
qu’il faut avoir goûté avant de quitter
Saint-Tropez.

La Table du Marché
11, rue des Commerçants, Saint-Tropez
04 94 97 01 25 | christophe-leroy.fr
À deux pas du Vieux-Port, un tout petit
bistro avec boutique gourmande (pâtis-
series, viennoiseries, tartes, épicerie
fine). Un lieu à l’ambiance cosy qui a su
conserver son authenticité. Espace bou-
tique au rez-de-chaussée et cuisine d’ins-
piration provençale à l’étage.

Restaurant L’Acacia
Hôtel Château de la Messardière
Palace cinq étoiles
2, route de Tahiti, Saint-Tropez
04 94 56 76 00 | messardiere.com
Un complexe hôtelier recherché, au
charme mi-rococo mi-moderne et d’in-
fluence mauresque, culminant au som-
met d’une colline qui domine la plage de
Pampelone, côté terrasse; Saint-Tropez
et sa baie, côté piscine. Beau, chic et
cher! Nous y avons dégusté un bon
repas, les yeux rivés sur la pinède et la
mer.
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Bar, carottes, purée de pois vert

Nougat et sorbet aux fruits

VIDEO

https://www.youtube.com/watch?v=rqJnvCxcnE4&feature=youtu.be
http://www.messardiere.com
http://www.christophe-leroy.fr
http://www.senequier.com


La Table du Mas
Hôtel Mas de Chastelas
Quartier Bertaud
route de Saint-Tropez, Gassin
04 94 56 71 71 | chastelas.com
C’était un des endroits à la mode, re-
cherché des intellectuels et des artistes
des années 1970. Cette bastide du 18e

est devenue un hôtel-restaurant de luxe.
Planté entre vignes et boisé, l’hôtel a su
garder son authenticité provençale tout
en bénéficiant du confort contemporain.
Un lieu bourré d’histoire, un endroit ma-
gique, hors du temps!

En 2012, l’hôtel et le restaurant
ont pris un nouvel essor sous la
direction d’Olivier Valentin,
l’ancien directeur du palace Châ-
teau Beauvallon. On y sert
une cuisine évolutive savou-
reuse. L’excellent chef Ma-
thieu Héricotte s’y expri-
me de façon remarquable.

Une cuisine méridionale revisitée avec
des produits frais de la région, déclinés
de plusieurs façons. Une excellente as-
siette! On mange sur une jolie terrasse
ombragée au bord de la piscine. Décor
romantique, service stylé mais pas em-
prunté.

Restaurant La Ramade
Cuisine provençale
3, rue du Temple, Saint-Tropez
04 81 58 67 | Voir page Facebook
Situé derrière la place des Lices, un petit
restaurant très sympathique avec sa cui-
sine provençale familiale (viandes et pois-
sons grillés dans la cheminée, du tian, de
la daube) et sa terrasse nichée dans un
jardin ombragé abondamment fleuri.

L’Opéra Saint-Tropez
Résidence du Port, Saint-Tropez

04 94 49 51 31
opera-saint-tropez.com/fr
On y mange à une terrasse sur-
élevée qui permet un joli coup

d’œil sur le vieux port et la ville
de Saint-Tropez. Un décor gla-
mour blanc et doré, moderne,
époustouflant, service agréable,

repas raffiné avec de beaux
efforts dans les présenta-

tions. C’est abordable
le midi.
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Terrasse de La Table du Mas

Asperges vertes, galette de blé noir, oeuf
bio, jus de riquette

Rouget-barbet désarêté

Détail d’une des sculptu-
res en céramique que l’on
peut admirer au fond de
la terrasse de la Table du
Mas, côté piscine
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https://www.youtube.com/watch?v=MA-szTcHlPI&feature=youtu.be
http://www.opera-saint-tropez.com/fr
http://www.chastelas.com


Marchés publics

Marché public de Saint-Tropez
Place des Lices
Chaque mardi et samedi matin se tient
sur cette place un grand marché proven-
çal très coloré. Vers 18h, on y joue des
parties de boules animées.

Marché aux poissons
Entre le port et la place aux Herbes, il
se niche dans une des quatre tours de
garde. Dans ce petit marché, il y a deux
côtés: si on arrive du port, on trouve les
produits des pêcheurs à gauche, ceux
des revendeurs à droite. Il faut faire la
différence. C’est ouvert tous les jours de
8h à 13h.

Gourmandises

Aux deux frères
Boulangerie-pâtisserie
7, rue des Commerçants, Saint-Tropez
Selon Françoise Leberre, une des
meilleures guides de Tourisme Saint-Tro-
pez, ce commerce fondé en 1830, se-
rait la plus ancienne boulangerie du
vieux village. On y produit de façon ar-
tisanale des tartes tropéziennes et des
tartes aux abricots brûlés.

La Tarte tropézienne (Micka)
Plusieurs adresses tant à Saint-Tropez
que dans les environs
latartetropezienne.fr
La fameuse tarte tropézienne est une ga-
lette plate, faite de brioche garnie d’une
sorte de crème bavaroise (moitié crème
pâtissière et moitié crème fouettée) et
finie avec du sucre en grain sur le des-
sus. Alexandre Micka a eu le génie de
déposer cette recette qui existait déjà
bien avant le dépôt du brevet. On l’ap-
pelait aussi piqûre d’abeille.

Barbarac
Crèmes glacées et sorbets à emporter
2, rue Général Allard, Saint Tropez
04 94 97 67 83 | barbarac.fr
La glacerie Barbarac, qui signifie «glace»
en arménien, a été créée à Saint-Tropez
en 1986 par Harry Teneketzian. Il s’y
fait d’excellentes crèmes glacées et des
sorbets artisanaux à base de produits
frais et naturels, dans la pure tradition
italienne importée par Catherine de Mé-
dicis. G
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Boulangerie-pâtisserie Aux deux frères
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http://www.barbarac.fr
http://www.latartetropezienne.fr


Artisanat

Rondini
Sandales tropéziennes
18-18 bis, rue Georges Clémenceau,
Saint-Tropez
04 94 97 19 55 | rondini.fr
De très belles sandales faites à la main,
de façon très traditionnelle, dans des
cuirs de toute première qualité. Alain
Rondini, quatrième génération, conçoit
encore les modèles qu’ont portés Co-
lette, Marlène Dietrich, Brigitte Bardot
et autres célébrités. Ces sandales tropé-
ziennes, simplement faites d’une semelle
et de lanières de cuir, rappellent les spar-
tiates, mais en plus élégant.

Autres intérêts

Musée de la gendarmerie
et du cinéma de Saint-Tropez
À côté de l’Hôtel de Paris
2, place Blanqui, Saint-Tropez
04 94 55 90 20
fr-ca.facebook.com/mgcsainttropez/
Ouvert fin juin 2016, ce musée interac-
tif nous fait entrer dans l’univers de la
série des films du Gendarme de Saint-
Tropez, tournés sur les lieux mêmes. La
façade a été conservée et restaurée en
l’état.

La Citadelle de Saint-Tropez
Musée de l’Histoire maritime
sainttropeztourisme.com
Des salles remplies d’artéfacts nous ra-
content l’histoire de la marine. Les visi-
teurs peuvent aussi se promener dans le
parc pour admirer la ville de Saint-Tro-
pez à partir des hauteurs de la Citadelle.
N’oubliez pas vos appareils photo.

Musée de l’Annonciade
Place Grammont, Le Port, Saint-Tropez
04 94 17 84 10
sainttropeztourisme.com
Le public peut y voir des œuvres de
peintres comme Signac, qui ont parti-
cipé à la réputation de Saint-Tropez en
peignant des scènes de rue et des pay-
sages de la ville.

Vignobles

Château Barbeyrolles
Presqu’île de Saint-Tropez, Gassin
04 94 56 33 58 | barbeyrolles.com
Régine Sumeire est la créatrice de la
couleur pâle, légèrement saumonée,
moderne et chic des rosés de Provence.
Une couleur synonyme d’élégance qui aG
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Alain Rondini, artisan sandalier
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Musée de la gendarmerie et du cinéma
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https://www.youtube.com/watch?v=E-E-npRyBds&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=hDcwmVNdTkU&feature=youtu.be
http://www.barbeyrolles.com
http://www.sainttropeztourisme.com 
http://www.sainttropeztourisme.com 
http://www.sainttropeztourisme.com 
http://www.fr-ca.facebook.com/mgcsainttropez/
http://www.rondini.fr


été largement imitée par de nombreux
vignerons de l’appellation et au-delà.
Son fameux rosé Pétale de rose fut à
l’origine de cette évolution. Et si les vins
provençaux sont mieux connus, c’est en
grande partie grâce au dynamisme de
cette femme de tête.
Parmi ses produits, on remarque bien
sûr la cuvée Pétale de rose, un rosé
exceptionnel, très pâle, élégant et fémi-
nin, ainsi que le Château Barbeyrol-
les, soyeux et charpenté à la fois, long
en bouche. Celui-ci est un grand vin
rouge de Provence; seuls les grands mil-
lésimes sont mis en bouteille. Ces deux
vins sont en vente à la SAQ.

Château des Marres
Route des Plages, Ramatuelle
04 94 97 22 6
chateaudesmarres.com
Originaire de Ramatuelle, la famille
Benet-Gartich y produit des vins de-
puis le 17e siècle. En 1907, elle achète
ce domaine que Véronique Gartich

gère avec l’aide de sa famille et de son
gendre Laurent Natalini, responsable
des ventes. Une solide équipe qui pro-
duit avec cœur et sincérité un éventail di-
versifié de produits de qualité. Voici
donc un domaine et une famille d’ex-
perts et de passionnés, liés par une his-
toire vinicole séculaire.
Avec de la syrah et du vieux grenache,
on peut faire de grands vins rouges,
selon Laurent Natalini. Il considère que
le très populaire cabernet-sauvignon n’a
pas d’avenir sur les terres des côtes de
Provence, notamment à cause du ré-
chauffement planétaire qui affecte ce cé-
page par un stress hydrique important.
Cela a pour conséquence de démultiplier
le goût végétal, celui de poivron, qui
n’est plus au goût du consommateur.

Domaine de la Rouillère
Route de Ramatuelle (D61),
Gassin
04 94 55 72 60
domainedelarouillere.com
Un grand domaine avec un héli-
port et des installations impecca-
bles. L’entreprise prône une phi-
losophie alliant le savoir-faire
ancestral avec les méthodes
modernes de culture et de
vinification. Beaucoup
de dynamisme et le ré-
sultat est là… dans la
bouteille, qui se re-
trouve sur les plus grandes ta-
bles, selon Magali Laget, la
copropriétaire. Nous avons par-
ticulièrement apprécié son
vin rosé, élégant, fruité et
floral, un vin à l’image de
son terroir.
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Régine Sumeire, vigneronne

Cave du Château des Marres
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Laurent Natalini, Véronique Gartich, sa maman
Ariane et son fils Florent

VIDEO

VIDEO

https://www.youtube.com/watch?v=RJgZqI1DoaM&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=q6DTT04BzP0&feature=youtu.be
http://www.chateaudesmarres.com
http://www.chateaudesmarres.com


La Ferme des Lices
Chemin des Treilles de la Moutte,
Saint-Tropez
0 4 94 59 12 40 | fermedeslices.fr
La Ferme des Lices est un ancien do-
maine vinicole morcelé et vendu en huit
lots pour y construire des villas. L’œno-
logue Laurence Berlemont s’est don-
né la tâche d’y faire revivre les vignes et
d’y produire de très bons vins biolo-
giques portant l’empreinte de la région.
Une petite production, mais une belle
gamme de qualité incluant un superbe
vin liquoreux. C’est la seule cave parti-
culière installée dans la commune de
Saint-Tropez.

Maîtres vignerons de la
Presqu’île de Saint-Tropez
270 RD98, La Foux, Gassin
04 94 56 32 04 |
vignerons-saint-tropez.com
Cette coopérative importante offre une
gamme très diversifiée de vins de Pro-
vence. L‘ancien président de la coopé-
rative, Pascaud de Gasquet, est aussi
propriétaire du Château Pampelon-
ne, vinifié, embouteillé et étiqueté à
part, mais commercialisé par le groupe.
Son domaine est situé sur la route reliant
Saint-Tropez à Ramatuelle. On y produit
notamment un grand vin rouge fruité,
robuste et puissant, un superbe vin en
vente à la SAQ.

Domaine de la Madrague
Route de Gigaro,
La Croix-Valmer | 04 94 49 04 54
domainedelamadrague.com
La madrague était autrefois un filet de
pêche à thon. Les pêcheurs le tiraient
du bord de l’eau vers le large et le rele-
vaient le matin.
Voici un domaine qui descend tranquil-
lement vers la mer. Une fois l’an, on
amène un cheval pour travailler les sols
de la vigne. Le domaine produit des vins
bio de qualité, avec de la syrah princi-
palement pour les rouges et du rolle
pour les blancs. Des vins majestueux et
concentrés.

Des livres

Hôtel de la Ponche
Simone Duckstein, Le cherche midi

Et Saint-Tropez créa La Ponche
Simone Duckstein, Le cherche midi

Explorez Nice et la Côte d’Azur
Sarah Meublat, Guides de voyage Ulysse
Le meilleur pour vos découvertes, en
version papier ou numérique

Debeur Marseille-Nice et inverse-
ment (accès gratuit)
Un livre numérique coécrit par Huguette
Béraud et Thierry Debeur, un ouvrage
où les auteurs font part de leurs expé-
riences et leurs découvertes en suivant
un circuit routier.
debeur.com/Debeur-Marseille-Nice.pdfG
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Vignoble La Ferme des Lices

Yann Cherici, oenologue et directeur d’exploitation
du Domaine de la Madrague

VIDEO

VIDEO

https://www.youtube.com/watch?v=a-PbhyPiFeo&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=weZ3SkNR7Fs&feature=youtu.be
http://www.debeur.com/Debeur-Marseille-Nice.pdf
http://www.domainedelamadrague.com
http://www.fermedeslices.fr
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La Madrague de Brigitte Bardot

Quartier de La Ponche

Artistes peintres sur le port

Dessert à l’abricot 
La Messardière

Macarons framboises 
La Ponche

Voiles latines au port

Bateaux de luxe dans le port
Petit resto dans une ruelle
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Adresses utiles

Tourisme Saint-Tropez
8, quai Jean Jaurès, Saint-Tropez
www,sainttropeztourisme.com

Croisières Brigantin II
06 07 09 21 27 (Victoria ou Sté-
phane) www.lebrigantin.com

Pour le transport

Transat Canada
Pour un vol direct Montréal-Marseille
(vol identique pour Nice)
www.transat.com

Vogages Océane
Nous avons acheté nos billets à l’a -
gence Voyages Océane
450-444-3100 ou 866-644-3100
www.voyageoceane.com
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Plan achat-rachat
Renault Eurodrive

Pour vos déplacements lors de vos voyages en Europe, vous pourriez opter
pour le plan Achat-rachat Renault Eurodrive.

Il s’agit de la lo cation hors taxes
«tout compris» d’u ne voiture
neu  ve. Un choix ju di cieux
étant don né que vous bé-
néficiez d’un kilométrage
illimi té, d’une assistance
24h/7jours, d’u ne assu-
rance multirisque sans
franchise et d’une as-
 sis tance dans 44 pays.

Informations:
514-735-1808 et 1-800-361-2411
www.renaultcanada.com

Tourisme en Europe

Marché public

Gamme de vins rosés, Domaine de La Madrague Château des Marres

http://www.renaultcanada.com
http://www.voyageoceane.com
http://www.transat.com
http://www.lebrigantin.com
http://www.sainttropeztourisme.com 



