MENU BRUNCH

Bar a salades / Salad bar
Salade de tomates du Québec, huile de citron et basilic frais
Tomato salad, lemon olive oil and fresh basil
Salade d’asperges et péches blanches, verveine et huile de noix
Asparagus salad and white peaches, verbena and nuts oil.
Salade de crevettes nordique, taboulé et menthe fraiche
Nordic shrimp salad, tabouleh and fresh mint

Plateau de saumon fumé / Blinis
Smoked salmon selection with home made blinis
Plateau d’huitres
Fresh oysters

Plateau de charcuteries maison
Home made cold cuts
Assiettes de fromage du Québec
Quebec fine‘s cheese selection
Quiche lorraine et méditerranéenne
Quiche Lorraine and Mediterranean

CEufs Brouillés
Scrambled eggs
(Eufs Bénédicte a I'assiette
Plated Benedict eggs selection

Bacon, saucisses et pommes de terre ratte
Bacon, sausages and fingerling potatoes
Cote de beeuf et jus aux herbes du jardin
Beef Rib eye and garden herbs juice

Viennoiseries, pain frais et bagel (rituel boulanger)
Viennoiseries, fresh baked bread and bagels
Clafoutis aux fruits
fruits clafoutis
Plateau de dessert Renoir
Renoir desserts selection
Jus de fruits frais
Fresh fruit juices
Café ou thé

Coffee or tea






